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KILKA SEOW O KULINARIACH
W DABROWCE WIELKOPOLSKIE] - CZYLI
LEKSYKOGRAFICZNY PRZYCZYNEK
DO CHARAKTERYSTYKI ,,KUCHNI POLSKIE]J”

A FEW WORDS ABOUT COOKERY IN DABROWKA WIELKOPOLSKA
- A LEXICOGRAPHIC CONTRIBUTION TO THE CHARACTERISTICS
OF “POLISH CUISINE”

ABSTRACT: The presented comments attempt to combine information about the cui-
sine of western Greater Poland with a lexicographic interpretation. The vast majority
of the set of the presented material was determined by its peculiarity, even compared to
other Greater Poland dialects. Dabréwka Wielkopolska is a place that has remained out-
side the Polish state for the longest time. Therefore, it should not be surprising that there
is a large share of German borrowings, which is also visible in the culinary lexis.

The article presents the most popular dishes on the table in Dagbréwka Wielkopolska.
In quotations that illustrate the meanings (and uses) of individual names, you often find
data about the viability of practising a particular recipe. I conducted my exploration per-
sonally in 2005-2018.
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u nos podstawd™ jedzynio byty kartofle kiedys ... i mleko ... a z t6™ kaszo™ ... no
tak (1) nie pamietam ...;

na kolacje to nig nie jod chleba... ino® bulwy z tworogim... i z “olejim... abo ze
spyrkami... spyrki no to to stonina tako wy"dzono... (...) i tego... ale kidys to
tam te skwarki stopili... i na te skwarki to mowili spyrki...; to maslanki wieczo-
rym na kolacje... i bulwy z twarogim...;

Zbo"szyn mamy siedym kilometrow dalej... na bulczanke méwio™ zymelka...
a u naz mowimy bufczanka... i to jes tylko siedym kilometréw... wirz jag my mo-
wili... kotaczok... oni byli w Polsce... tam jez zymelka... a u noz jes kofoczok...;

Dabréwka Wielkopolska (gm. Zbaszynek, pow. Swiebodzin) to najbardziej na za-
chéd wysuniety punkt (nr 45) badawczy Atlasu jezyka i kultury ludowej Wiel-
kopolski (AJKLW). Mimo pozostawania do konca II wojny $wiatowej w grani-
cach panstwa niemieckiego zamieszkujaca ja ludnos¢ zachowala gware i trady-
cje polska. Poza eksploracja do celow atlasowych gwara dabrowicka najpierw
(po wojnie) byta rejestrowana fonograficznie przez Zenona Sobierajskiego, ktory
utrwalone w 1951 r. rozmowy z mieszkanka Dabrowki opublikowal w obszernym
tomie tekstow gwarowych (Sobierajski 1985). Charakterystyke tej gwary przed-
stawita z kolei Monika Gruchmanowa w dwu swoich ksigzkach (Gruchmanowa
1969, Gruchmanowa 1970). Jednak interesujacy tu nas material leksykalny w nie-
wielkim stopniu pojawia si¢ dopiero w I tomie Atlasu... obejmujacym ,,Gospo-
darstwo domowe — pokarmy” (AJKLW).

Odczuwalny powszechnie niski stan leksykograficznego udokumentowania
gwar wielkopolskich tym samym w znacznym stopniu przesadzil o wiekszym
udziale prezentacji materiatu terenowego czerpanego z bazy zestawianej z mysla
o stowniku tejze gwary. Sa to wybrane fragmenty dtuzszych rozméw prowadzo-
nych z mieszkancami Dabréwki Wlkp. w latach 2005-2018. Mamy tu zatem do
czynienia z danymi wspolczesnymi; material terenowy podawany jest tez zgod-
nie z zasadami przedstawionymi w stownikach z serii Wielkopolskie Stowniki
Regionalne (Sierociuk 2021).

Podejmujac opis upodoban kulinarnych jakiegokolwiek rejonu Wielkopol-
ski, przywoluje si¢ automatycznie obszerny zbidr przepiséw i porad dotyczacych
kuchni wielkopolskiej Kuchnia wielkopolska wczoraj i dzis... (Kuchnia 1996),
w ktérym jednak zasadniczo nie odnajdujemy informacji o poswiadczeniach
przeze mnie notowanych. We wstepie do tego ujecia czytamy:

(...) naczelnym celem, jaki postawili przed sobg autorzy niniejszej ksigzki, bylo ocale-
nie od zapomnienia tradycji ludowej kuchni wielkopolskiej, charakterystycznych po-
karmow i zwyczajow zywieniowych ludnosci tego regionu, a takze nazw gwarowych
zwigzanych z kuchnig i pozywieniem. Celowi temu stuzy m.in. zamieszczony na wste-
pie szkic etnograficzny. W czeséci prezentujgcej potrawy i przetwory staraliSmy sie
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dazy¢ do tego, by zamieszczone dawne receptury i przepisy byly w pelni autentycz-
ne i reprezentowaly najpowszechniej stosowane sposoby przyrzadzania, a zarazem
aby byly mozliwie najbardziej godne polecenia z punktu widzenia dzisiejszej wiedzy
kulinarnej i zywieniowej. Przy redakeji tej cze$ci ksigzki wykorzystano wyniki ba-
dan terenowych przeprowadzonych specjalnie w tym celu przez Instytut Etnologii
Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza w Poznaniu (pod kierunkiem prof. Zbigniewa
Jasiewicza) raz Instytut Zywienia Czlowieka Akademii Rolniczej w Poznaniu, a takze
materialy akcji konkursowej pn. ,Czytelnicy wspétredaktorami kuchni wielkopol-
skiej” prowadzonej w latach 1987-1988 przez redakeje ,,Glosu Wielkopolskiego”. Nie-
ktdre szczegdlnie interesujace przepisy zostaly przeniesione bezposrednio ze starych
ksigg kucharskich, z zachowaniem oryginalnej pisowni i gwarowych okreslen, ktére
wlasciwie rozumienie winien utatwi¢ specjalny stowniczek regionalnych terminéw
kulinarnych (Gawecki 1996a, s. 10-11).

Istotna z punktu naszych rozwazan bedzie takze ponizsza konstatacja:

Zdecydowana wigkszo$¢ znanych dzi$ tradycyjnych potraw wielkopolskich wywo-
dzi si¢ z kuchni ludowej. Autorzy ksigzek kucharskich sprzed wieku takze dostrze-
gali ludowy rodowéd regionalnej tradycji kulinarnej. Uwazali oni, Ze piszac o trady-
cyjnej kuchni zaczyna¢ trzeba od potraw ludu; lud bowiem w prostocie swej dawne
zachowuje obyczaje, czego uzywat przed tysigcem lat i dzis i dzis uzywa, nie dosiegngt
go zbytek, wymystow nie zna, a potrzeby swe zaspokaja snadnie. Chociaz powyzsza
opinia obecnie pod pewnymi wzgledami stracila na aktualnosci, prawda jest jednak,
ze ludowa kuchnia wielkopolska wyrdzniala si¢ i wyrdznia oszczednoscia w dobo-
rze produktéw i sposobdw przyrzadzania, ze mato w niej wyszukanych potraw, wy-
mys$lnych kompozycji dan i positkéw. Mozna by pomysle¢, ze jest to kuchnia malo
atrakcyjna i niezbyt smaczna. Ale bytby to poglad niestuszny. Swiadczy o tym fakt,
ze ludno$¢ wsi czesto objadata sie ponad miare, cierpigc z tego powodu na rézne
dolegliwosci (Gawecki 1996, s. 35).

W tejze ksigzce kucharskiej znajdujemy ponadto fragmenty przynoszace
0gdlng charakterystyke interesujacego tu nas zagadnienia:

Pozywienie ludowe w XIX i na poczatku XX wieku charakteryzowaly: minimalizm
konsumpcyjny, jednostronnos¢ i sezonowos¢ spozycia oraz jego roélinny charakter.
Minimalizm konsumpcyjny wyrazal sie tym, ze przy przygotowaniu potraw ograni-
czano si¢ tylko do produktéw najniezbedniejszych, bez uwzgledniania ich wartosci
odzywczej i zapotrzebowania organizmu. Wylaczono z konsumpcji produkty dajace
sie tatwo sprzeda¢ (Baumann 1996, s. 13).

Wsrod innych potraw przygotowywanych z maki specjalnoscig kuchni wielkopolskiej
byly i sa pyzy drozdzowe, podawane na cieplo zamiast ziemniakéw lub tez jedzone
na zimno z mastem (...) Znacznie mniej znane w Wielkopolsce sa pierogi, jest to po-
trawa przywieziona z innych regionéw, szczegdlnie po II wojnie $wiatowej.
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W pozywieniu ludowym migso nie odgrywalo tak waznej roli, jak potrawy ziemnia-
czane i mgczne (Baumann 1996, s. 17).

Konczac ten fragment, przytocze dwa istotne — w kontekscie przywotywanego
pdzniej materiatu — okreslenia definiowane w Kuchni 1996: gomotka — kawatek
sera lub masta w ksztalcie owalu; karbonada, karmonada (ger.) - migso na kotlety
(Kuchnia 1996, s. 488); Dodam tez, ze wedle powyzszego opracowania w Wiel-
kopolsce nie jest znana zupa niebecz, o ktérej w Dabréwce Wlkp. notowalem:
niebecz to zupa nasza ... kartoflanka ... bardzo dobra ... co sobote ...;

* * &

Prezentowane uwagi sa proba polaczenia informacji o kulinariach zachod-
niej Wielkopolski z interpretacjg leksykograficzng. Aspekt kulturowy jest wigc tu
dzialaniem zamierzonym. O zestawie prezentowanego materialu w zdecydowa-
nej wigkszosci decydowala tez jego osobliwos¢ (nawet na tle innych gwar wielko-
polskich — mimo wiedzy czesto fragmentarycznej).

Dabréwka Wlkp. przynalezy do pdinocnej i zachodniowielkopolskiej grupy
gwar o zywotnosci podstawowego okreslenia jedza. Zdecydowana jednak czgs¢
Wielkopolski uzywa typu jadto lub typu jedzenie (AJKLW m. 107.). Ponizsze
przyklady potwierdzaja ponadto specyficzne, lokalne znaczenie leksemy ty"gi.
Podobnie jak w dalszej czesci opracowania przywolywane konteksty uzycia defi-
niowanego wyrazu przynosza wiele informacji istotnych z punktu widzenia cha-
rakterystyki lokalnych kulinariow.

jedzynie - ‘pozywienie’; ji'czminna ... gryczana ... nie wim jeszcze jaka ... perfowa
tyz jes kasza ... ale czy u nas tak z to™ kaszo™ moze ... nie bylo ... u nos podsta-
wo™ jedzynio byly kartofle kiedys ... i mleko ... a z t6™ kaszo™ ... no tak (!) nie
pamie'tam ...;

obiad - ‘positek spozywany w srodku dnia’; pami'tam ... ze na przykad tygo ...
to ... buch w przerwie ... wolali na obiad ... nie... tam ciocia wolaa ... ¢j ...
wszyscy na obiad ... dobra ... idziymy ... a onityzwy inalod ... kidys () tag buto
Ze nie przyszli z powrotem ... na ten obiad ...; dzisiej tyn obiad jakiZ nie ... taki
niety"gi ... taki byle jaki ... taki na szybko zrobidny ... ooo ... dzisio (!) ci niety"gi
wyszed ... to zawsze mowili ...;

kolacja - ‘positek spozywany na koniec dnia’; to pézni but ... twordg ze szczypior-
kim ... abo z olejim ... no kidys wszyscy ludzie ... na kolacje to nig nie jod chle-
ba ... ino® bulwy z tworogim ... i z “olejim ... abo ze Spyrkami ... Spyrki no to to
stonina tako wy"dzono ... (...) i tego ... ale kidys to tam te skwarki sto°pili ...
i na te skwarki to mowili $pyrki ...; to maslanki wieczorym na kolacje ... i bulwy
z twarogim ...;
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niety"gi — ‘niezbyt wlasciwy, gorszej wartosci; niedogotowany’; kiepskie ... niety™
gie by'dzie ... zaz niety"gie zniwa ...; dzisiej tyn obiad jakiZ nie ... taki niety"gi
... taki byle jaki ... taki na szybko zrobiény ... ooo ... dzisio (!) ci niety"gi wy-
szed ... to zawsze mowili ...; niety"gie ... no niety"gie moze by¢ wszysko ... nie
tylko bulwa ... nie stuprocentowe powidzmy ... nie tag jak powinno ...;

oblozy¢ - ‘nalozy¢ zazwyczaj wyréb wedliniarski na skibke chleba’; bo kidys tam
nic ni mili ... tam posmarowali chleb ... sznytki ... to mowili ... z kibasé™ obto-
zyli ... nie ... i kétacz na okruchelach tam upikli ... drozdzowy (!) ... i to buto
to wszysko ... nie ...;

ty"gi — ‘gesty, twardy’; moja tesciowa robita miéd z kapotki ... cukru do tego wsy-
pata ... i gotowala tak ... oZ sie ty"gie zrobilo ... no i to but miéd ...;

Charakteryzujac kulinaria wielkopolskie, nalezy szczegélnie zwrdci¢ uwage
na leksyke okreslajaca zawartos¢ ttuszczu w przygotowywanych potrawach. Dla
uzytkownika polszczyzny ogolnej zaskakujace bedzie rozgraniczenie — a takze
specyficzny zakres — uzywalnosci okreslen sygnalizujacych niewielka lub pozba-
wiona jego zawartos¢: chudy.

chudy - ‘zwlaszcza o wyrobach mlecznych: pozbawiony tluszczu’: jak z chudego
mleka ... no to byl bardziej chudy ser ... a jak si wdzilo (!) ttuste mleko ... nie
przekry"cone ... no to wtedy tyn ser byt tusciejszy (1) ... ; zob. lubawy;

lubawy - ‘0 miesie: majacy niewiele tluszczu’; my mowili lubawe to jes mi"so ...
lubawe to jag na mi"so my mowili jes lubawe ... lubawe to byto chude takie ...
i te to bylo takie ...; ino mowiut mi"so “od nogi ... “od swinie ... to kazdy chciot
lubawe ... nik nie chciot tustego ... to my moéwili na to lubawe ... no ...; ale to
chudo jes ... to swinia ale jez lubawo; mleko moze by¢ ttuste albo ... nie ... nie
wim ... ale lubawe nie ... lubawe to w mi"sie stosowane ... zob. chudy;

Dominacj¢ w gwarach wielkopolskich typu lubawy jako ‘Nazwa chudego mie-
sa’ ukazuje AKJLW na mapie 99. W naszym materiale wsréd okreslen ogdlnych
rejestrowane byty miedzy innymi:

ajntop — zupa warzywna’; byla taka jedna potrawa ... warzywa tak wszystkie ra-
zym ... na tuszczu ugotowane ... to my mowili ajntop ... to tak ... to sie tag
mowilo ... nie ... taka warzywna zupa ...;

bulwa - ‘uprawowa roélina jadalna, ziemniak, Solanum tuberosum’; bulwy kopaa
na szefle ... to moja matka ci mowia ... ze ona chodzi-a na pegeery i kopali
bulwy na szefle ...; na kolacje to nig nie jod chleba ... ino® bulwy z tworogim ...
i z “olejim ... abo ze spyrkami ...;
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grochowka - ‘zupa grochowa’; teraz go juz przewaznie wszyscy oddzielajo™ to™
szworte ... ale przy boczku zostaje ... i sie wy"dzi z tym ... z t0™ szworto™ ... i do-
piro sie oddziela jak sie zuzyje ... a to™ szworte ... jeszcze moze panu powim ...
to mozna jo™ zamoczy¢ ... i jak sie gotuje grochowke ... to sie j6™ wkilada ...
no ... takie tam mniejsze kawaltki ... nie ... malutkie takie ... wi'c ona nadaje
tyn smak wy"dzonki ...;

niebecz - ‘zupa kartoflana, gotowana zazwyczaj w soboty’; niebecz to zupa na-
sza ... kartoflanka ... bardzo dobra ... co sobote ...;

plujndry - “zupa z kapuscianych lisci’; plojdry (1) ... to byla zupa przeciz ... to
jeszcze dzis sie méwi plujndry ...; no tak... na zupe tyz tag mowili ... zZe plujn-
dry ... ale to bylo z kapusty ... jes tyz plujnderkraut ... to jes ... kapusniak ...
po prostu z kapuscianych lisci ... nie ... to plujndry ...;

Uwage zwraca tez rejestrowane w réznych czesciach Wielkopolski okresle-
nie specyficznej jednostki miary objetosci: szefel. Tu jednak - takze z formg wa-
riantywng — pojawial sie wsrod leksyki tematycznej dotyczacej przygotowywania
pokarmow.

szefel — 1. ‘duza, specjalna lyzka do nabierania pltynnych potraw;, no moéwie
panu ... chochla ... jak my tero do zupy nalewania ... nie ... to my kiedys mowi-
li szefel na t'o ... szefel albo ... a my tero méwimy nabirka ... nie ... ale kiedys
mowili szefel ... na to ... no mama ... nabirke ... to my kiedys méwili szefel ...
nie? ...; zob. szefla; 2. ‘miara objetosci rOwna w przyblizeniu czterem koszom’;
bulwy kopaa na szefle ... to moja matka ci méwia ... Ze 6na chodzi-a na pegeery
i kopali bulwy na szefle ...;

szefla - ‘duza, specjalna tyzka do nabierania ptynnych potraw'; szefla ... nabier-
ka ... nabierka my tero méwimy ... chochla ... o ... a my jescy tak méwim na-
bierka ... szefel ...; zob. szefel 1.;

Kilka osobliwosci odnajdujemy w zestawie nazw podstawowych produktow
zywieniowych. Tu zaskakuja nie tylko regionalne nazwy ogélnopolskiej ‘gry-
ki’; przy probie doprecyzowania znaczenia typu ‘grzyb’ uzyskujemy informacje
o braku zywotnosci typu ‘bedka’ Ograniczona znajomos¢ nazw réznych grzybow
jest pochodna niedalekich duzych obszaréw lesnych, gdzie pozyskiwane byty je-
dynie wybrane typy grzybow.

gryczka - ‘kasza z gryki, takze roélina’; pogénka my mowili na gryczke ... gry-
cza (!) ... gryczano kasza ... a teroz sie chyba mowi na to gryczka ... nie pogén-
ka ...; zob. pogonka;
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grzyb — ‘nadziemna czes$¢ grzybni spotykanej w lasach’; co to jes grzyb? ... w la-
sach jes grzyb ... ja nie wiem co to bedka ...; u nas tyko kiedys zbierali praw-
dziwki ... i kokoszki ... jag mowili ... te Zotte kokoszki ... a teroz to sie i maslaki
zbira ... i $Swiniaki (1) ... a kiedys tego sie w ogéle nie zbirato ... to bylo tak praw-
dziwkow ... ze my nie musieli tego zbierac ... i nie znali tyz tych grzybow ...;

peluszka - ‘kasza z gryki, takze roslina’; gryka ... tyz mowili pyluszka (!) ... pe-
luszka ... peluszka to byta kasza tez ... tag mowili tyz u naz na kasze ... ale czy
towogle ...;

pogonka - ‘kasza z gryki, takze roslina’; pogonka to tyz byla kasza ... tak ...; ja
juz tego nie pami'tam ... wim ze pogonka tyz méwili ... pogonka i peluszka ...
moze to sie wid"zalo z t6™ kaszo™ gryczano™ ... bo gryczana kasza kiedys sie nie
mowilo ... przewaznie ta pogonka byla ...; pogonka my mowili na gryczke ...
grycza (!) ... gryczano kasza ... a teroz sie chyba méwi na to gryczka ... nie
pogonka ...; zob. gryczka;

Material tu prezentowany pozyskiwany byt od wielu 0sdb, czesto o réznym
stopniu opanowania lokalnej gwary. W przywolywanych fragmentach na uwage
godng odnotowania zastuguja przyklady reprezentujace powszechnie uznawane
za obce na tym terenie mazurzenie. Pos§wiadczenia te pozyskiwalem od kobiety
urodzonej - i cale zycie przebywajacej — w Dabrowce Wlkp. To od tej tradycyjnej
gospodyni domowej styszalem wiele interesujacych kontekstow uzycia nazw re-
aliow zycia codziennego (zob. m.in. kotoc).

Tu zwrdce uwage na relacje zwiazane z okresami swoistego relaksu, zwlaszcza
popotudniowej niedzielnej ,,kawy” i dodatkéw do niej.

amerykany - zazwyczaj tylko w L. mn. ‘ciastko pieczone w piecu nastepnie lukro-
wane z jednej strony’; to-s takie ciasto ... mo"ka ... amoniak ... nie ... zawsze
taki jez motyw ... mocny zapach amoniaku ... nie ...; tag jag na babke ... tag
mni wie"cy ciasto jag na babke ... ge"Sciejsze ... i tak sie leje ... takie same plac-
ki... nie ... takie na blache ... raczej ... to sie upiecze w piecu ... tak fajnie wyro-
sty ... pozni si tego ... lukruje sie ...; amerykany to my piekli tak... tak sobie ...;

fefer — ‘wypiekane na calej blasze ciasto ciemne, z korzennymi przyprawami;
piernik’; to s6™ pierzniki ... a zez piernika to tu buly fefry ...; fefrowe buly ciost-
ka ... i pierzniki buty ...; buly pierzniki ... pierzniki i fefrowe ... a tyn na blasze
to to but fefer ... jak taki piernig ...; te czorne to buty fefrowe ...;

kawa - a. dobra kawa ‘kawa naturalna’; jak kawa naturalna ... taka jak ... w ty
chwili ... no to dobra kawa ... to dobra kawa ... a tak przywaznie na co dzin bua
kawa zbozowa ...; zawsze kawa buta tako zboZowo ... i troche takiej ... nie ... p6t
na pot ... i zawsze sparzéna w tym ... w dzbanku ... bo herbaty nig nie piut ...
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tyko kawe zbozowd™ ... nie ... zbozowo™ i tako™ dobro™ duzo™ kawe ... nie ...;
ino przysli do dému ... zjedli obiod ... posidzieli ... poczy"stowali sie kawy ...;
b. ‘kawa zbozowa’; buly takie spycjalne mtynki do kawy ... to buto ta-agby patel-
nie ... ja jeszcze to pami'tam jak moja mama robita ... i na t6" () patelnie sypali
ziarno ... ale nie wim czy to but ji"czmin ... chyba je"czmieri ... ja juz to doktad-
nie nie pamitam ... i to na plycie kuchenny si tam palilo ... i to taki byto cos ...
Ze tam to sie kry'cilo ... i w tyn sposéb robili t6" kawe zbozowo™...;

kotoc - ‘prosty wypiek z ciasta drozdzowego, pieczony na blasze’; kofoc na okru-

chelach my mowili ... tero jesce tak mowio™ ... my mowimy na okruchelach ...
na krusonce ... ale my méwimy kotoc na okruchelach ... my jesce tak mowimy
nieroz ... abo jak ... buly owoce jakies ... nie ... to wisnie wlozyli ... w rog tam ...
na ten kotoc ... i okruchelo™ ... abo sliwki ... to zalezy ... nie ... jak kté tam wo-
lot ... ale psewaznie albo kranckuchyn to ... tam ... rodzynki ... zawineli ... i takie
warkoce przeplotali ... to but kranckuchyn my mowili ...; zob. placek;

kranckuchen - ‘wyréb piekarski z postaci plecionych paskéw ciasta nadziewany

owocami, posypywany okruchelami’; jo ino wim jak mama w tym chlybnym
piecu kétocz piekta ... placek drozdzowy ... nie ... przed ... tam nik nik zodnych
sernikow ... biszkoptow ... my drozdzowy ... co sobote to ... (...) no to placek
na okruchelach my pikli ... nie ... i ... czy kranckuchen my pikli ...; ale psewa-
znie albo kranckuchyn to ... tam ... rodzynki ... zawineli ... i takie warkoce
przeplotali ... to but kranckuchyn my mowili ...;

miod - ‘produkt spozywczy z kapolki i cukru’; z kapotki my robili miéd... moja

tesciowa robita miéd z kapotki... cukru do tego wsypalta... i gotowata tak... oz
sie ty"gie zrobilo... no i to but miéd...;

okruchela - ‘kruszona posypka na ciescie’; okruchela ... no ... to jedna okruche-

la ...; kotoc na okruchelach my méwili ... tero jesce tak mowid™ ... my mowimy
na okruchelach ... na krusénce... ale my méwimy kotoc na okruchelach ... my
jesce tak méwimy nieroz ...; okruchele? ... troszeczke soli ... masto ... cukir ...
i tak te ... posypywane ... albo robili z cukrym ... z cukrym tyz robili ... na cu-
krze kotocz piekli ... no to ... posmarowali Smietano™ ... i kawatki takie ma-
sta ... poktadli i posypali cukrym ... i potym byly takie fajne dotki ...; bo kidys
tam nic ni mili ... tam posmarowali chleb ... sznytki ... to méwili ... z kibasé™
oblozyli ... nie ... i kétacz na okruchelach tam upikli ... drozdzowy (!) ... i to
buto to wszysko ... nie ...;

pierznik - ‘maty wypiek wycisniety foremka z rozwalkowanego ciasta kruchego’;

ciastka biale ... to so™ pierzniki ...; no to sie wzieto mé"ki ... masto®... to mar-
garyny ... no zalezy ile sie chciato zrobic ... nie ... i jajka ... i proszku ... i t6
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sie musiato® urobic te ciasto’ ... tam sie Zodnego mleka nic () nie dodawato®...
cukru sie dato®... oz buto dosyc stodkie ... no i pézni jak sie urobito te ciasto to
sie rozwatkowato’ ... i takie foremki ... i sie wyduszato® te pierzniki ...; jiszczy
zawsze mysSmy wzili Smietano™ ... tro‘che mleka ... abo zoltk*o... i to sie ubito te
Z6ttko i mleka troche sie dodato®... i posmarowato sie tym placek ... cukrym po-
sypao i wyciskatoc ... oz takie buly z cukrym pozni te ciastka ... te pierzniki ...;

placek - ‘prosty wypiek z ciasta drozdzowego, pieczony na blasze’; jo ino wim
jak mama w tym chlybnym piecu kétocz piekta ... placek drozdzowy ... nie ...
przed ... tam nik nik zodnych sernikéw ... biszkoptow ... my drozdzowy ... co
sobote to ... z catego kotica ludzie ... jak to sie rozpolut tyn piec ... no to przysli i te
blachy wsadzali ... no to placek na okruchelach my pikli ... nie ... i ... czy kranc-
kuchen my pikli ... sneki ... Sneki to méwio™ drozdzowki ... nie ... sneki my piekli
... noto ... takie z tego ... z ciasta ... to co sobote to ... u s6"siada rozpolali w tym
chlybnym piecu i ... i tam my ... cy sliwki potym my susyliy ... bo tyz owoce susyli
kiedys ... nie ... jabka ... sliwki ... to tyz w tym chlebnym piecu ...; zob. koloc;

sparzy¢ — ‘przygotowaé wywar zalewajac wrzaca wodg’; hycki ... u naz moéwili
hycki ... mo taki biote kwiatki ... takie duze ma pachnd"ce ... kidys to na ka-
szel ... i to pozZnij ... herbate moze sparzy¢é; zawsze kawa buta tako zboZowo ...
i troche takiej ... nie ... pét na pét ... i zawsze sparzona w tym ... w dzbanku .. ;

$neka - ‘niewielki wyrdb piekarski z ciasta drozdzowego’; sneki to mowio™ droz-
dzowki ... nie ... Sneki my piekli ... no to ... takie z tego ... z ciasta ... to co
sobote to ...;

O wiele czedciej przygotowywane byly inne potrawy; podstawowym produk-
tem wykorzystywanym byty tu bulwy. W zestawie dabrowickich kulinariéw war-
to odnotowac:

kosmaty baran - ‘placek z tartych surowych bulwow’; a z tartyh bulwow ... mtyn-
ce ... to s6™ placki zimniaczane ... so i placki tyz z tartych bulwéw ... bo i my
mowili na nie kosmate barany;

mlyniec - ‘placek z maki lub z bulwéw pieczony na patelni’; nik nie moéwit tu na-
lesniki ... tera mowimy ... my mowili mly'ice ... pszeniczne ... a jak z bulwéw
upiekli ... to my mowili milyrice z bulwow ... a jak nalesniki to miyrice pszenicz-
ne ...; u tesciowej ... pamitom ... jak oni miynce piekli ... to mieli také™ patel-
nie ... nie tako™ jak teroz gle™bokd™ ... bo ona te miyrncy (1) wlasnie piekta ... ja
tom raz bula ... i pjikta (!) te miynce ... mowita ze ze sary piecze ... mi sie to
takie wydowato ... taka slizga taka ... nieapetycznie to wyglé"do ...; a z tartyh
bulwow ... mtynce ... to sé™ placki zimniaczane ...; zob. pling;
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nagolek - ‘wyréb kulinarny z tartych bulwow; rodzaj kluska’; jedyn nagolek ... je-
dyn nagoleg by but ...; no to jak tu u nas ... nawet te ... zimniaczane ... mowio™
nagolki ... ze surowych pyréw ... trza bulo potrzedz jag na plince (!) ... i wydu-
si¢ ... 0z ta woda Scikta ... sie dodato jeszczy jajko ... méki ... i taki kluski sie
porébito ze solo™ ... i takie kluski te we wode gotujo'ce ... sie dato*... no ... ze
smazoénym boczkim ... i tak sie ...;

plinc - ‘placek z tartych bulwéw pieczony na patelni’; no to jak tu u nas ... na-
wet te ... zimniaczane ... mowio™ nagolki ... ze surowych pyrow ... trza buto
potrzedz jag na plince (1) ... i wydusic ... oz ta woda Scikta ...; zob. mlyniec;

Wedle powszechnej opinii migso o wiele rzadziej bylo spozywane, niemnie;j
jednak tez wykorzystywane byto na rézne sposoby.

bulczanka - ‘wyréb wedliniarski na bazie bulki’; kotaczok ... to butczanka ... kiet-
basa z tej krwi ... i z tego ... wisz ... z takich podrobow ... z tego wszyskigo ...
jak sie Swinie zabija ...; a to wisz ... Zbo"szyn mamy siedym kilometréw dalej ...
na bulczanke mowio™ zymelka ... a u naz méwimy butczanka ... i to jes tylko
siedym kilometrow ... wirz jag my mowili ... kotaczok ... oni byli w Polsce ...
tam jez zymelka ... a u noz jes kotoczok ...; zob. koloczok;

czerwona kiszka — ‘wyréb wedliniarski z miesa, kietbasa’; czerwona kiszka ... jag
na wesele kiedyz robili to ona byta grzana ... nie ... to czerwona kiszka ...; jag
na wesele to nikt podwe"dzonej nie ... nie miat ... ona musiata byc ta-ak slo"ska
byta robiona ... czerwona kiszka ...; ta-ak slo"ska teraz ... nie ... to byta czer-
wona kiszka ... bo na wesela tez ... bydloki (!) bili ... i czerwona kiszka musiata
byc ... a byta drobna i grubszo ... nie ...; zob. kiszka;

drizn - ‘zgrubienia miesne w podgardlu’; i tam w tym podgarlu (!) ... to tag buly
te blizn (!) co 6na méwi ... gruczoly ... to jo tyz to lubie ... nie mortw sie... to
gruczoty ... to tylko dzibko soli i cebule potym ... cybula ... musztarda ... obo-
wio"zkowo buta ... drizn (1) ... to z nimickigo ...;

gehaktez — ‘mieso mielone’; tero si mowi mielone ... a kidys to mowili gehaktez ...
to buto® juz pokry"cone ... i to to but gehaktez ...;

karmonada - ‘mieso z grzbietowej cze$ci tuszy wieprzowej’; kotlety ... schab ...
ale kidys mowito sie na to karmonada (!) ... karmonada ...; zob. kotlet;

kaszok - ‘wyréb wedliniarski na bazie kaszy’; jedyn but kaszok ... a jedno buto ...
byt kotoczok ...;

kielbrud - ‘podgardle’; kielbrud to byto to podgardle ... to podgardle ... to byt
kielbrud (1) ...;
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kiszczénka - ‘wywar po ugotowanych wyrobach wedliniarskich’; kiszczonka ...
tak ... to my jedli ... a jakie to dobre ... a jak jeszcze tak py"kio ... nie ... to tam
py'knd™ kaszoki ... czy ... czy kotoczoki ... pe"knie ... a jak nie pe"kno to sie sa-
mymu tam cos robito ...; kiszczonka ... po wszyskim ... bo tam juz sie wszysko
gotuje ... po wszyskich ... po ty glowiznie ... po tyh bokach tu co jes ... nie ... to
wszysko w jednym garku buto ...;

kiszka - ‘wyrdb wedliniarski z migsa, kielbasa’; kiszka to tyz kietbasa ... po na-
szemu ...;. kiszki to byly wasciwie tag jak dzisi jes biata kietbasa ... zaraz
po zrobieniu to jes tag jak biata ... a péZni sie obsuszyta ... i to poini byly
suszki (!) ... a na kiszki ... no tyz ... ogolnie mowili kiszki ... ale kiedy takih
nie byto roznyh rodzajow kiszek ... tam wo"trobianka ... i salceson ... i ...
i wasnie ta sucha kietbasa ... co mysmy tak ... sami ze swiniobicia robili ...
a tak ... inych (1) kietbas to nie robili ta-ak teraz takie z mie"sa ...; mi sie zda-
je ... ze babcia méwita na wszysko kiszka ... salceson but kiszka ... i leberka
byta kiszka ...; ja pamitom jeszcze tyz ... tyz kiszki ... bo mieliscie potym ...
nie buto ... buto to czerwono ... buta sucho nawyt ... co ja pamitom ... wez
tam jedyn ... tam sucho™ przynies ... sucho™ kiszke tam przynies ... nie ...
jedno™ ... byto ... przynies tam jedno™ sucho™ ... jagby czasami tam wzieto
sie co$ ... to przynies tam jednd™ sucho™... nie ... albo weZ dwie suche ... Zeby
dwa razy nie is ...; zob. czerwona kiszka;

koloczok - ‘wyréb wedliniarski na bazie bulki’; kotaczok ... to butczanka ... kiel-
basa z tej krwi ... i z tego ... wisz ... z takich podrobow ... z tego wszyskigo ...
jak sie Swinie zabija ...; jedyn bul kaszok ... a jedno buto ... byt kotoczok ...;
a to wisz ... Zbo"szyn mamy siedym kilometréw dalej ... na butczanke méwio™
zymelka ... a u naz moéwimy bulczanka ... i to jes tylko siedym kilometrow
... wirz jag my méwili ... kotaczok ... oni byli w Polsce ... tam jez zymelka ...
a u noz jes kotoczok ...; zob. bulczanka;

kotlet — ‘mieso z grzbietowej czesci tuszy wieprzowej; schab’; kotlety my mowi-
li.... kazdo swinia miaa kotlety ... i to trza byto wycio"¢ ...; no to juz pézni tam
rzyznig wyzynot ... to buta ... i karkowka ... i kotlet ... i boczek ... i sténina ...
no zeberka ... no... na szynke szykowot ...; zob. karmonada;

leberka - inaczej: ‘wo"trobianka’; mi sie zdaje ... Ze babcia mowita na wszysko
kiszka ... salceson but kiszka ... i leberka byta kiszka ...; skory tyz byly gotowa-
ne ... do leberki ... nie ...; zob. luberka, wo"trobianka;

luberka - inaczej: ‘wo"trobianka’; luberka ... lubera ...; zob. leberka, wo"tro-
bianka;
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mi"so "od nogi - ‘czes¢ tuszy wieprzowej; golonka’; tam nik (!) nie mowit golon-
ka ... ino méwiut mi'so “od nogi ... “od swinie ... to kazdy chciot lubawe ... nik
nie chciot tustego ... to my méwili na to lubawe ... no ...;

mojska - ‘wyrob wedliniarski otrzymywany z czesci migsa tylnej szynki’; to
kulka ... myszka méwio™ na to ... jeszczy mowié™ mojska my mowili ... no ...
mojska to jes myszka ...; bo to bylo bez tuszczu ... i buta ze srodka tego uda
wyci'ta ... jez delikatnijsze mi"sko przy mojsce ... takie ... i ona byta inaczyj
robiono ...; to kidys to mowili mojskie na to°... a tero sie mowi myszki ...;
zob. myszka;

myszka - ‘wyrdb wedliniarski otrzymywany z cz¢sci miesa tylnej szynki’; to jes
czes ... uda ... ktéra wasnie taki mie"siti ma ... jak to sie to™ szynke rozcina ...
to dokladnie sie ta czes oddziela ... bo ona jes tako™ blono™ jakby otoczona ...
i to taka okrogla ... taki mi"sisi ... to jez myszka ...; no myszka jes ... ze srod-
ka tego uda ...; to kidys to méwili mojskie na to... a tero sie mowi myszki ...;
zob. mojska;

suszka - ‘ususzona kietbasa’; to buty suszki ... kitbasy suszki ... wisiata tam chyba
z tydzin ... no ... i pozni sie uwy'dziuto® ... i sie za'Z jeszczy zostawiuto zeby
to...usta(!) ... no ... ito potym mowili ... ... “0°... to jez tadno suszka juz ...;
bo kiszko to byly wasciwie tag jak dzisi jes biata kietbasa ... zaraz po zrobieniu
to jes tag jak biala ... a pozni sie obsuszyta ... i to pozni byly suszki (1) ...;

szworta — tu: ‘wierzchnia warstwa, skora’; szworta ... szworta tyz méwio™... jak
sie od szynki ... czy od boczku odkraje to™ twardo™ skére ... bo ... taka jes
skora ... to to jes szworta ... szworta ... szworta to mowili ... tak ... ; teraz juz
przewaznie wszyscy oddzielajo™ to™ szworte ... ale przy boczku zostaje ... i sie
wy'dzi z tym ... z t0™ szworto™ ... i dopiro sie oddziela jak sie zuzyje ... a to™
szworte ... jeszcze moze panu powim ... to mozna jo™ zamoczyc ... i jak sie
gotuje grochéwke ... to sie jo™ wkilada ... no ... takie tam mniejsze kawatki ...
nie ... malutkie takie ... wi"c ona nadaje tyn smak wy"dzonki ... bo ona jag juz
jom... wylozyc ... mozna jo™ zjez jak ktoz lubi ... bo to sie gotuje do mi*kosci ...
a to przewaznie sie wyktada ... ale ona daje smak we"dzonki ...;

szynka - ‘wyrob wedliniarski otrzymywany z tylnej czesci tuszy wieprzowe;j’;
szynka to byta z t6™ koscio™ tam ... i ona byta potym biatym oblana ... bo mémy
biate i czerwone ... nie ... bylo ... szynka ... te biote sortujimy ... no czerwone ...
jag Wicek zawsze mowit ... jo wole to czerwéne niz biofe ...;

ud - ‘tylna czes¢ tuszy wieprzowej’; ud (1) ...; najprzod to zawsze ucinali tyn tyt ...
te udy zawsze mowili ... udy z tymi nogami ...;
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wejflas — ‘potrawa przygotowywana ze skrawkow swiezego migsa po $winio-
biciu’; na to my mowimy wejflas (!) ... wejflas ... to moze tak z nimieckiego
bylo ... nie ... to bylo ... i tam sie gotowato te podgardle ...; t6" glowe wlasnie ...
i ten kielbrud ... no i ... i cos tam z tego grzbietu ... tak to™ ... troche déominy
(1) ... i to z tego sie robito wo"trobianke ... a wo"trobe to sie tyko tak sparzyto ...
nie ...; werflajs ... gotowane mi"so jag rzeznig gotowat ... co robit on ... salce-
son ... wo'trébianke ... nie ... to méwili werflajz gotuje ... nie ... rzyznik ...
wyrflajs () ... to pézni jag wyjmowat ... i leb jeszcze ... wyjmowat to na stét ...
kazdy miat taki stot rzyznicki kidyz w domu ... bo kazdy w dému zabijat ...
i jak tego ... to wpierw domownicy ktérzy lubili ... to kazdy swoje tam ulubione
mi"so gotowane jad ... nie ... to to mowili werflajs ... nie ...;

wo"trobianka - ‘wyrdb wedliniarski na bazie watroby’; t6” gfowe wiasnie ... i ten
kielbrud ... no i ... i cos tam z tego grzbietu ... tak té™ ... troche déominy (!) ...
i to z tego sie robito wo"trobianke ... a wo"trobe to sie tyko tak sparzylo ... nie ...;
zob. leberka, luberka;

I na koniec wypadaloby przywota¢ niektére produkty mleczne, wszak nabiat
byl w tym §rodowisku najbardziej dostepny.

gomotka - ‘uformowany w matych porcjach bialy ser pozostawiany do sfermen-
towania’; my robili gométki ... twordg najpirw bioly ... a potym buta gomoétka ...
to bardzo ... zapach ... ale jes smaczna ... Smierdzialy ... jag my je myli ... a ktos
wszed ... to okropnie Smierdziato ... to ni bardzo ... ale w smaku ... te umyte to
idealnie ... i bardzo dobrze smakowato z dobrd™ kawo™ ... jeszcze na to pieprzu ...
soli ... ewentualnie pomidora ...; do gomotkow robinio musiot by¢ troche mocnij
“ogrzany tyn tworog ... wtedy sie umiszalo tyn tworog z koprym ... troche czea
buto go przysolic ... i si formowalo takie grubsze cygara ... podtuzne ... okro'gly ...
i ktadlo si na deske ... i sie wysuszato ... my jiszczy mieli w domu taki ... lesica (1)
na to my mowili ... to buto cos ... w takim matym domku ... opasane siatko™ ...
ge'sto™ ... zeby muchy ni mogly wchodzic ... ale powietrze ... tam sie suszyly ...;
te gomotki ... w lesicy si suszyly ... jag juz buty mocno suche ... wtedy sie mylo ...
bo to kurz zawsze tam byt ... wymylo sie je ... i uktadalo sie ji rzy"dami do takiego
kaminnygo gora ... przektadajo'c ptotnym ... te gométki trza bylo ... no ... dwa
razy moze w tygodniu ... bo tydzin to by buto wasciwie za mato ... bo éne juz
plesnialy ... i robily sie takie zolte ... wi'c trza bylo° zmywac ... uktodali my je
na stole ... troche ociekty ... obsuszuly sie ... znowu z powrotym do tygo gara ...
i tag dtugo az zostat tylko taki malutki kro"zek bitego ... a ta reszta w okoto byta
Zotta ... my mowili ze to bylo obginte (!) ... no tag moéwili ... obgnije ... 0z do srod-
ka ... to buta najlepszo ...;



422 Jerzy Sierociuk

kapotka - ‘ciecz pozostajaca przy odciskaniu sera; serwatka’; to wtedy to on tez
sie tak ... skleil ... i to juz sie przecedzalo ... do takich ... workach si wlewalo ...
i przyduszato sie tako™ drabinko™ ... kamienim ... czy tam czyms cie"zkim ...
to kapotka ... jak to sie mowi ... to co jeszczy zostato ... to odptywalo ... i byt
ser ...; z kapotki my robili miod ...;

kry*ci¢ - ‘oddziela¢ w centryfudze $mietane od mleka’; bo oddzilato sie Smietane
od mleka ... kry'cilo sie przez centrefuge my mowili ...;

kwasne mleko - ‘mleko sfermentowane, zgestniale’; kwasne mleko ...; zob. siadle
mliyko;

siadle mliyko - ‘mleko sfermentowane, zgestniale’; siadte mliyko ...; zob. kwasne
mleko;

przekry"cone mleko - ‘mleko chude, po oddzieleniu w centryfudze $mietany’;
jak z chudego mleka ... no to byt bardziej chudy ser ... a jak si wdzito (!) ttuste
mleko ... nieprzekry"cone ... no to wtedy tyn ser byt tusciejszy (!) ...;

ser — ‘produkt spozywczy otrzymywany z kwasnego mleka’; no sery ... sery ...
zbirato sie mleko ... no i te mleko w cieptym miejscu trzea bylo miec ... ale nie
w goro"cym ... zeby sie zwazylo ... ale w cieptym ... zeby ono skwasnialo ... i tak
t6 (1) mleko jeden dwa dni ... tyn ser byt ... ale pézni ... to juz jag juz tak ... juz
sie zwazylo to mleko ... to wtedy troche na ciepto™ plyte ... ale tag na bok ... ni
na goroco™ ... i to wtedy to on tez sie tak ... skleit ... i to juz sie przecedzato ...
do takich ... workach si wlewalo ... i przyduszalo sie tako™ drabinko™ ... kamie-
nim ... czy tam czyms cie"zkim ... to kapotka ... jak to sie moéwi ... to co jeszczy
zostato ... to odptywato ... i byl ser ...; jak z chudego mleka ... no to byt bardziej
chudy ser ... a jak si wdzito (!) ttuste mleko ... nieprzekry"cone ... no to wtedy
tyn ser byt tusciejszy (!) ...;

ser smazony — ‘poddany obrdbce termicznej twardg’; tesciowa wim ze smazuta
syr ...; wlozy sie troche ttuszczu ... masta czy margaryny ... twarog tyz jes (1)
urobiony z koprym ... ale ni musi byc ... koper i natron ... jak on ... tyn twarég
jes (1) juz taki szklisty ... to sie bierze do gorka troche ttuszczu ... i tyn twordg ...
i to sie topi na ogniu tag dtugo az ... ni ma grubek (1) ... potem ... jag jez go-
ro"ce jeszcze ... sie ubija jajo ... i wpuszcza sie w to ... zamieszuje (!) sie ... i do
miski ... Zeby sie ...;

Prezentujac material pozyskany w trakcie wielogodzinnych rozmoéw, warto
odnotowac¢ potwierdzenia jednostek w swoisty sposdb nieobecnych w danej gwa-
rze. Przyklady takie jednoczesnie sa dowodem $wiadomosci jezykowej badanej
grupy spolecznej. Tu warto przytoczy¢ chociazby uwage dotyczaca powszechne-
go w jezyku Wielkopolan typu gzik (lub gzika).
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gzik - ‘potrawa z sera ze szczypiorem’; panu chodzi o to ... czy to but gzik ... my
mowili na te ... na wszysko ... na ten tworég my méwili twordg ... gzik to mowi-
li... ale u noz nie ... ja wim ... Ze jag nauczycile u nos tam ... tam mieszkali ...
to on zawsze mowil gzik ... ale my nie méwili ...

Gware Dabrowki Wielkopolskiej jako mowe ludnosci najdalej na zachéd po-
fozonej miejscowosci objetej badaniami AJKLW - takze najdiuzej pozostajacej
poza granicami panstwa polskiego — charakteryzuje znaczny udzial zapozyczen
niemieckich (wskazuja to wyraznie dotychczas prowadzone eksploracje); zalez-
nos$¢ te widzimy takze w powyzszych przyktadach. Uwzgledniony tu obszar byt
terenem licznych star¢ réznych nacji, réznych armii, ktérych przedstawiciele
takze pozostawili po sobie - podobnie jak i na innych obszarach ziem polskich
- $lad w lokalnej kuchni. Nie dziwi zatem, Ze dominujg tu potrawy obcego po-
chodzenia; jest to odbiciem historii konkretnej spolecznosci, gdzie oddziatywa-
nie srodowisk obcych kulturowo bylo niejako na porzadku dziennym; w naszym
wypadku chodzi nie tylko o wptyw bardzo wyraznie obecnej kultury niemieckiej.
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STRESZCZENIE

Przedstawiane uwagi sa proba potaczenia informacji o kulinariach zachodniej Wielko-
polski z interpretacja leksykograficzng. O zestawie prezentowanego materialu w zdecy-
dowanej wiekszosci decydowala jego osobliwo$¢ nawet na tle innych gwar wielkopol-
skich. Dabréowka Wlkp. to miejscowo$¢ najdluzej pozostajaca poza granicami panstwa
polskiego. Nie powinien zatem dziwi¢ duzy udzial zapozyczen niemieckich, w kulina-
riach jest to takze widoczne.

W artykule przedstawione sg kulinaria najczesciej pojawiajace si¢ na dgbrowickim
stole. W cytatach ilustrujgcych znaczenia (i uzycia) poszczegdlnych nazw bardzo czesto
pojawiaja cie dane o Zywotnosci praktykowania konkretnego przepisu kulinarnego. Eks-
ploracje prowadzitem osobiscie w latach 2005-2018.

SEOWA KLUCZOWE: gwara, Wielkopolska zachodnia, kulinaria
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